Rottal-INN-Salzach e.V.

I< E B / Katholische Erwachsenenbildung

Die perfekte Pizza fiir Zuhause

Workshop
Sa22.11.2025, 16.00 Uhr

Theorie &amp; Praxis in einem: Wir starten mit einem kurzen Einblick in die Welt der perfekten
Pizza:

- Unterschied Stock- &amp; Stlickgare

- Was bedeutet Hydration?

- Warum reicht 1g Hefe flir einen groRartigen Teig?

AnschlieBend geht's ans Eingemachte:

- Teig herstellen

- Teiglinge formen ?? Pizza ausbreiten ?? Backen &amp; nattirlich geniel3en

Wir probieren verschiedene Backmethoden aus:

- In der Pfanne

- im Backofen

- Im Ooni Pizzaofen (in 90 Sekunden fertig)

- Im elektrischen Pizzaofen

Egal ob Pizza-Neuling oder Hobbybacker - du lernst alle Tricks und Rezepte, um auch zuhause
Pizza wie beim Italiener zu zaubern!

Lenberger Schule, Schulstr. 4, 84371 Triftern

Mitveranstalter
Rottaler Madlschaft

Referent
Martin Resch

Hinweis
max.8 TN

Anmeldung
rottaler-madlschaft@web.de bis 08.10.
Weitere Infos auch unter o.g. Mail erfragen.

mehr Infos &
Anmeldung
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